RECEPT NA OBRATENY JABLCNIK
S MASCARPONE OD DOROTKY

CESTO

2 ks vajce

150 ml olej

500 ml mlieko

150 g krystalovy cukor

400 g polohruba muka

1 baliek prasok do peciva
JABLCKA

1 kg o€istené nastruhané jablka
100 g krystalovy cukor

2 CL $korica

1 bali¢ek vanilkovy cukor’
Strahanka

PLNKA

500 g Mascarpone

500 ml smotana na sfahanie

2 balicky vanilkovy cukor

1 balicek stuzovac¢ na sfahacku
Skorica, granko, ¢okoladova ryZa na ozdobu...

POSTUP

1 «Cesto: vajicka vymieSame s cukrom, prilejeme olej, mlieko a pridame muku

zmiedanu s praskom do peciva. Jabi¢ka si nastrihame a zmie$ame s cukrom,
Skoricou a vanilkovym cukrom. Plech 30x40 cm vylozime papierom na pecenie,

posypeme strihankou a natrieme na nan nastruhané a dochutené jablka.

2 = Na jablka nelejeme vymieSaée cesto a pecieme pri 200°C 30 minut. Kolac
prevratime, odstranime papier a nechame vychladnut.

3. Plnka: zo smotany, vanilkového cukru a stuzovaca vySfahame tuhu Sfahacku.
Pomaly vmieSame mascarpone a natrieme na vychladeny kolag.

4.Posypeme 8koricou, grankom, kokosom, ¢okoladovou ryzou, ....podla fantazie
a chuti.

5.Prajeme dobrd chut ©



